
Počet dosažených bodů: 3 body 2 body 1 body 0 bodů

Hodnocení formální úpravy:

Splnění zadané osnovy, rozsahu práce:

Formální úprava, informační zdroje:

Hodnocení cizojazyčné části:

Odborná slovní zásoba:

Gramatika:

Obsahové a odborné zpracování tématu: 

Připomínky a náměty k obhajobě:

Celkový počet bodů:

datum: datum: 

podpis vedoucího práce: podpis žáka: 

Zvolené téma:

SAMOSTATNÁ ODBORNÁ PRÁCE  -  KUCHAŘ                                                                  

HODNOCENÍ  A KRITÉRIA PÍSEMNÉHO ZPRACOVÁNÍ SOP

Autor (jméno a příjmení):

Školní rok, třída:

Žádanka na suroviny, úprava na talíři:

Název práce:

Vedoucí práce:

Hodnocení: 

Charakteristika hlavního pokrmu, technologický postup:

Vystižení tématu, vlastní přínos, nápaditost:

Kalkulace a normování hlavního pokrmu:

Popis hlavní suroviny z vybraných pokrmů a jeho další využití v 

gastronomii:

Sestavení slavnostního menu:

Charakteristika druhého pokrmu, technologický postup:

Kalkulace a normování druhého pokrmu:

Charakteristika a zdůvodnění zvolených příloh a nápojů:



3 body bezchybná úplná a přesná práce

2 body

1 bod

0 bodů bez odpovědi nebo nedostatečná práce

Známka: 

1

2

3

4

5

Zpracováno příslušnými zkoušejícími (vyučujícími) daných zkušebních předmětů.  

Schváleno předmětovou komisí.

Bodové hodnocení: 

téměř bezchybná práce

chybná a nepřesná práce

12-0 

Převod bodů na klasifikaci:

Počet dosažených 

39-34

33-27

26-20

19-13




